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MENU g

ENTRADAS

DUBU KIMCHI 30K

Tajadas de tofu acompanadas de kimchi asado. w7

BULGOGUI | MANDU
R 0 L L s Dumplings

al vapor - 6 piezas.

Verduras enrrolladas en Acompanados de vinagreta de soya
corte de|gado de chata y vinagreta picante de cochujang.
fina de res en salsa
bulgogui. Res Cerdo
28K 26K
3 4 K Pollo picante
& 26K

MANDU
FRITO-

+ Bulgogul
+ Jeyuk bokum &

» Cerdo 14K
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HATDOGUS

Banderillas crocantes de salchicha super ranchera, 18K

queso mozarella o mixtas.

Hatcogu
ACOMPANANTES 4
MU CUBES rorcion 8K
Cubos encurtidos agridulces de rabano. 7,
KIMCHI ~orcion 14K

Lechuga col china fermentada y picante.

-
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LA ETAPA DE COMER

ASADO COREANO TE
RECOMENDAMOS NO
SALTARTELA.




ASADOS COREANOS YORI

KBBQ Para asar en la mesa o preparado en cocina

JEYUK BOKUM 62K

PANCETA DE CERDO PICANTE

Corte ultra delgado de panceta de cerdo picante con variedad de
vegetales. Acompanado de arroz blanco, ssamjang, aceite de ajonjoli

y mix de lechugas. & &

CHATA DE RES
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Chata de res en corte delgado en
salsa bulgogui con vegetales.
Acompanado de arroz blanco,
ssamjang, aceite de ajonjoli y mix
de lechugas.

68K

CHURRASCO
DE LA CASA

Corte ultra delgado de chatas de
res adobadas en salsa galbi de la
casa. Acompanado de arroz, una
porcion de kimchi, aceite de
ajonjoli, salsa de envueltos
ssamjang y lechugas para hacer

envueltos.
68K




ASADOS COREANOS

YORI

KBBQ

Unicamente para asar en la mesa

SAM KIOP
SAL

PANCETA DE CERDO

Corte de panceta de cerdo.
Acompanado de ssamjang, aceite
de ajonjoli y mix de lechugas.

58K

L.A.
GALBI

COSTILLA DE RES

Corte delgado de costilla de res
adobado en salsa galbi. Acompanado
de ssamjang, aceite de ajonjoli y mix
de lechugas.

64K

ACOMPANANTES

KBBQ

MU SSAM

[ACOMPANANTE]

Rodajas de rabano encurtido para
hacer envueltos.

MUSHROOM &
VEGGIE MIX

VARIEDAD DE SETAS PARA
ACOMPANAR EL KBBQ

Champinon blanco y shiitake, ajo
picado, cebolla cabezona, zuccini y
chile. Acompanados de ssamjang,
aceite de ajonjoli con sal y pimienta.

0,
Para ser asados en la mesa. 2 9 K 0, 8 K
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ASADOS COREANOS

YORI

LONCHERA

DOSHIRAK

BULGOGUI
DOSHIRAK

Lonchera de almuerzo con
Bulgogui, acompanado de
arroz, kimchi, variedad de
verduras, ssamjang,
lechuga para envueltos

y caldo de miso.

46K

D UB U
DOSHIRAK

Lonchera de almuerzo con
tofu en reduccion de soya,
acompanado de arroz,
kimchi, variedad de
verduras, ssamjang, lechuga
para envueltos y caldo de
miso.

7, 42K

DOSHIRAK

Lonchera de almuerzo con Jeyuk
bokum, acompanado de arroz,
kimchi, variedad de verduras,

ssamjang, lechugas para envueltos

y caldo de miso.

&>

46K




FRITURAS

DORADO, CRUJIENTE
Y CON TODO €EL
SABOR COREANO.
KFC COREANO Y
DONKATSU, EL LADO
MAS ADICTIVO DE
Y 0 R | .




KFC YORI

Korean fried chunks Don Katsu

KOREAN FRIED DON-
CHUNKS KATSU
POLLO FRITO ALESTILO :
COREANC e e
Banado en salsa dulce y picante con salsa Donkatsu,
mani. Acompanado de porcion de acompanada de arroz
Mu cubes. blanco coreano y
ensalada de repollo
de la casa.
& SWEET & SPICY 45K 48K
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EN COREA, EL

* ARROZ (BAB
- ES EL ALM (222N
~ DE LA MESA. @S5
A- ACOMPANADO ——  DE
4 INGREDIENTES FRESCOS Y
» AUTENTICOS  SABORES,

NUESTROS  PLATOS DE
ARROZ SON EL EQUILIBRIO
PERFECTO ENTRE
TRADICION Y  SAZON.
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Bibimbab

ARROCES

Bibimbab vegetariano

BIBIMBAB

ARROZ PARA MEZCLAR CON
CARNE Y HUEVO

Arroz blanco coreano, con carne molida
de res, champinones, zanahoria,
zuccini, cebolla, espinaca, raices,
huevo y aceite de ajonjoli. Con salsa
picante cochujang zopcional S )

54K

-CON CALDO DE MISO | 62K

-CON CALDO DE MISO | 58K

BIBIMBAB
VEGETARIANO

ARROZ PARA MEZCLAR CON HUEVO

Arroz blanco coreano,
champinones, zanahoria, zuccini,
cebolla, espinaca, raices, huevo y
aceite de ajonjoli. Con salsa picante
cochujang (opcional & ).

50K
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B AB YORI

BIBIMBAB 2
VEGANO

ARROZ PARA MEZCLAR CON
HONGOS SHIITAKE

Arroz blanco coreano, hongos
shiitake, zanahoria, zuccini, cebolla,
espinaca, raices y aceite de ajonjoli,
Con salsa picante cochujang

(opcional & ).
: -CON CALDO DE MISO | 62K 4K
KIMCHI BOKUM BAB 48K

ARROZ FRITO CON KIMCHI

Arroz picante con kimchi, trocitos de panceta de cerdo y tortilla de huevo.

-CON CALDO DE MISO | 58K % %

e

..1

Kimchi bokum bab

GONG GI BAB 10K

[PORCION]
Arroz blanco coreano

@yorikoreangrill







YORI

JAPCHE

PASTA DE PATATA

Fideo a base de patata con
espinaca, cebolla cabezona,
zanahoria, y hongo shiitake,

| salteado en aceite de ajonjoli

JAPCHE

RAMYUN

dulce.
AN, 52K
2/
NOODLE INSTANTANEO COREANO 2 2 K

Noodles instantaneos coreanos en
sopa picante marca Shin Ramyun.
Acompanado de Kimchi.

-OPCIONAL CON HUEVO | 24K % % %

MANDU
SHIITAKE
RAMYUN

RAMYUN CON MANDU

Noodles instantaneos coreanos en
sopa picante marca Shin Ramyun
con hongos shiitake y 3 unidades
de Mandu de cerdo. Acompanado
de Kimchi.

32K

-OPCIONAL CON HUEVO | 34K % % %
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GUK & CHIGUE - CALDOS & SOPAS YORI

Champong Kimchi chigue

CHAMPONG 85K

SOPA PICANTE

Sopa picante de sabor intenso con pasta, verduras y un monton de mariscos.

PICANTE & EXTRAPICANTE & & <&

DENJANG CHIGUE 48K

SOPA DE MISO LIGERAMENTE PICANTE

Sopa de miso ligeramente picante a base de panceta de
cerdo, con variedad de verduras y tofu. Acompanado de
arroz blanco coreano y porcion de kimchi. %

KIMCHI << | DENJANG GUK
CHIGU E CALDO DE MISO

Sopa de kimchi a base de Caldo de miso con hojas de
panceta de cerdo, con tofu. lechuga col y cubitos de tofu.
Acompanado de arroz
blanco coreano.

48K 14K




SOPAS PARA
COMPARTIR
EN LA MESA

Incluye: 2 porciones de arroz blanco Gong Gi Bab + 1 Porcidn de Kimchi % % %

Servidas directamente en
hornilla a tu mesa para
disfrutar siempre calientes.
Ideal para 2 a 3 personas.

DAK
DORI TANG

SUDADO PICANTE

Sudado de pollo ( Pierna pernil
deshuesada y filetes de pechuga)
picante con papa, zanahoria, cebolla
y hongo shitake.

92K

Incluye: 2 porciones de arroz blanco Gong Gi Bab + 1 Porcion de Kimchi % %

BUDE CHIGUE

SOPA PICANTE DE BATALLON

Kimchi chigue de panceta de cerdo
con adicion de jamon, salchicha
super ranchera y pasta de ramyun.

98K
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RASPAO COREANO YORI

&

RASPAOQ
COREANO

BINGSU RASPAO COREANO
DE FRUTAS

Copos de nieve de leche, con leche
condensada y topping de frutas.
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B E B I D A S YORI

El Soju es el licor nacional de

SOJU IS THE NEW GUARO
Corea; suave, versatil y disenado
para compartirse. Disfruta la
experiencia coreana completa

brindando con un shot,

CHAMISUL FRESH 55K
DURAZNO 55K
LIMON 55K
FRESA 55K \>
UVA VERDE 55K N

" JINRO X}

. CAmisuL ©
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B E B I D A S YORI

BEBIDAS CALIENTES

CAFE AMERICANO 6K ‘
TE PROBIOTICO (oK J \4

DE TEMPORADA

BEBIDAS

AGUA CON / SIN GAS 7K
Manantial en botella.

GASEOSA 8K
Productos Coca-Cola.

SODA CON FRUTA 12K

Soda con pulpas de maracuya, fresa, pina,
lulo o frutos rojos.

CERVEZAS
CLUB COLOMBIA 13K
STELLA ARTOIS 15K

CORONA 15K







COCTELES
YORI CLASSICS

MARGARITA DE GULUPA | MOJITO DE
Y MANGO BICHE LA BUENA

VARIACION DE MARGARITA CON VARIACION DE MOJITO
TEQUILA JIMADOR BLANCO. CON RON VIEJO DE

) CALDAS BLANCO.
Coctel acompanado de un sabor frutal de
mango verde y gulupa con una crusta de Sirope infusionado de hierba
sal de la casa. buena, tonos citricos de
limon acompanado de una
crusta de sal picante.

42K 46K

ROSITA MULE SOJU BERRY

VARIACION DE MOSCOW

,Il\/lgégL%?'N VODKA S0JU CHAMISUL FRESH

Vodka infusionado con Los arandanos toman protagonismo
romero y maracuya, aportando su color caracteristico
acompanado de jengibre en combinacion ideal con el licor

y un toque de limon. coreano Soju.

44K

LULO JACK YORI CHINGON

JACK DANIELS No. 7 TEQUILA JIMADOR &
MEZCAL 0JO DE TIGRE

Infusion con tonos citricos de
toronja con base de mezcal
y tequila.

44K 48K

El lulo y el whiskey se unen en una
combinacion espumosa y refrescante.




MOCKTAILS SIN ALCOHOL

TROPIC ISLAND

0% Alcohol

La infusion de pina y coco se mezcla con maracuya,
creando un balance armonioso entre el dulce y el acido.

JEJU ISLAND

0% Alcohol

Fresa infusionada con albahaca fresca, en complemento
con soda de lima italiana.

WATERMELON GINGER

0% Alcohol

En conjunto con el sirope de jengibre y la infusion del
tomillo con la sandia, revela un equilibrio entre el toque
picante y lo refrescante.
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